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東広島の新グルメ ご当地お好み焼き「東広島焼き」誕生！ 
 

令和７年４月２３日（水）から、「東広島焼き」を東広島市のご当地お好み焼きとして公認します。 

「東広島焼き」は、県内最大級の穀倉地帯・東広島市の特産品であるお米に加えて、各お好み焼き

店が選んだ東広島市の産品を 1品以上入れることが条件です。東広島の海の幸、山の幸のおいしさ

がぎゅっと詰まった「東広島焼き」、各店舗のアレンジもお楽しみください。 

１ 「東広島焼き」の特徴 

（1）多様な特産品を生かしたお好み焼き 

東広島市は内陸部の山々や瀬戸内海の多島美を望む海岸線 

までを有し、多様な自然環境のもと特産品も様々あること 

から、具材も多様なものを含むこととする。 

（2）バリエーション豊かなお好み焼き 

食の多様性に対応したバリエーションを各店舗が創出し、 

市民やインバウンドなどの観光客に様々なメニューを楽し 

んでもらえるお好み焼きである。 

  例）米＋東広島こい地鶏、米＋牡蠣、米＋ジビエ、米＋ネギ など 

（3）幸福感を感じられるお好み焼き 

すべての人が Well-being（幸福感）を感じられる「やさしい未来都市」を目指す東広島市。 

食文化においてもフードダイバーシティーの視点から、より自由な「お好み焼き」の選択肢を

設け、多文化共生を目指す。 

２ 公認・ＰＲ 

（1）公認の流れ 

東広島焼きを採用されるお好み焼き店は、東広島市に店名・メニュー名・内容等を提出。 

提出した店舗に、のぼりやポスター、ロゴマークデータなどの販促ツールを提供する。 

（2）公認した店舗のＰＲ 

東広島観光おでかけサイト「ヒガシル」（https://higashihiroshima-kanko.jp/）に「東広島焼き

が食べられるお店」として掲載 

 

↑ロゴデザイン 

https://higashihiroshima-kanko.jp/


 

 

３ 「東広島焼き」お披露目イベントの開催 

（1）イベント名 「誕生！東広島焼き お披露目イベント」 

（2）開 催 日 時 令和７年５月３１日（土）１１：００～１４：００ 

（3）開 催 場 所 道の駅西条のん太の酒蔵 

（4）主 催 東広島市・東広島市農林水産物販路拡大推進協議会 

（5）内 容 

  ・東広島市内の人気お好み焼き店のオリジナル“東広島焼き”が登場 

  ・ハーフサイズを税込 500円ワンコインで販売。いろんな東広島焼きを食べ比べ 

  ・東広島市産米や道の駅西条のん太の酒蔵のセレクトギフトが当たる抽選会を開催 

 

※詳細は市公式ホームページをご覧ください。 

 https://www.city.higashihiroshima.lg.jp/soshiki/sangyo/12/hanro/42674.html 

https://www.city.higashihiroshima.lg.jp/soshiki/sangyo/12/hanro/42674.html

