
仕  様  書 

 

１ 品 名   蒸煮冷却機       

 

２ 数量及び規格等 

（１）同等品の可否の欄に「○」とあり、（３）で例示した基準品以外で参加する場合は、必ず同等

品規格確認票により事前確認を受けること。「×」の場合は、同等品での参加は認めない。 

（２）同等品の可否の欄に「―」とある場合は、規格を満たすものであればメーカー・品番を問わ

ない。（規格を満たしているかどうかの事前確認及び同等品規格確認は受け付けない。） 

内訳 品名 規格 数量 単位 
同等品

の可否 

１ 蒸煮冷却機 

外形寸法 W2,070mm×L1,700mm（取手含む） 

×H1,900mm 以内 

内形寸法 W800mm×L750mm×H630mm 以上 

缶体材質 SUS304（内面#300 研磨仕上） 

扉材質  SUS304 

扉締付方式  

扉手動締付・手動開閉式 

外装扉カバー材質 

 SUS304（HL 研磨） 

内容積  0.378 ㎥以上 

冷却能力 60kg 10℃（タンク水温 30℃以下） 

水タンク SUS304 保有水量 370L 以上 

保温材  グラスウール巻付 

最高使用圧力   0.05MPa 

定格消費電力   3 相 200V 60Hz 4.0kw 

※小型圧力容器  毎年の性能検査が不要 

※タイマー・温調 押しボタン式 

※扉       片面扉仕様 

※機器蒸気使用量 蒸煮運転時 70kg/h 以下 

※水循環ポンプ     3.7kw 1 台内蔵 

※エアーコンプレッサー 0.2kw 1 台内蔵 

1 台 × 

（３）基準品 ※基準品の内容が上記規格の付属品を満たしていない場合は付属させること。 

内訳 メーカー・品番等 

１ 有限会社サトー  SJNR-060MRS 型（分割式） 

 

３ 取付け・設置等 

・既存機器のセンター敷地内への搬出を含む。 

 ・上記の機器は別紙「蒸煮冷却機配置図」のとおり、既存機器がある位置へ設置すること。 

  ・機器を分割して搬入し、組み立てること。 

  ・機器を動作させるため、給排水管・蒸気配管・電気配線接続を行うこと。 

・試運転調整を行うこと。 

  ・梱包部材は持ち帰ること。 

 



 

４ 納入場所 

東広島市 安芸津学校給食センター  

 

５ 納入期限 

令和７年３月３１日(月) 

 

６ 保証期間 

保証期間は１年とする。ただし、メーカー保証が１年以上の場合は、メーカーが提示する保証

期間とする。 

 

７ その他 

・納入施設の事前確認は、事前に申し出た上で、令和６年４月２６日までに発注者が認めた時

間帯において見学を認めるものとする。ただし、現場での口頭による質疑応答は認めないた

め、質問がある場合は、入札公告に定めるところにより、所定の期日までに提出することと

する。（質問書提出期限：令和６年４月３０日） 

  ・納入日、納入時刻は発注者と調整すること。 

  ・機器の作動調整を行い、発注者の検査を受けること。 

  ・発注者と協議の上、日程を調整し、取扱い説明をすること。 

 

８ 問い合わせ先（発注担当課） 

東広島市教育委員会 学校教育部 安芸津学校給食センター 業務係 

電   話（０８４６）４５－４２８７（直通） 

ファックス（０８４６）４１－３３３０ 
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既存蒸煮冷却機　（和え物室）

既存蒸煮冷却機　（和え物室）

設置場所・既存蒸煮冷却機設置状況（写真）

既存蒸煮冷却機 日本調理機 NSCT-60

外寸 W2020mm×L1670mm×H1900mm



設置場所・既存蒸煮冷却機設置状況（写真）

既存蒸煮冷却機　（和え物室）

既存蒸煮冷却機背面　（和え物室）

シャッター 開口 W1200mm×H2495mm


